ПОДДОНЫ (ГАСТРОЕМКОСТИ)
ИЗ НЕРЖАВЕЮЩЕЙ СТАЛИ
Т.М. GASTRORAG
ПАСПОРТ

НАЗНАЧЕНИЕ

Поддоны (гастроемкости) (далее – «оборудование») предназначены для пищевой промышленности, общественного питания и торговли.
ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

	Модель
	Тип
	Типоразмер
	Габаритные размеры
(д х ш х в), мм
	Емкость, л
	Вес, кг

	TG11020
	Сплошной
	GN 1/1
	530х325х20
	3,0
	0,88

	TG11040
	Сплошной
	GN 1/1
	530х325х40
	5,8
	0,92

	11065
	Сплошной
	GN 1/1
	530х325х65
	8,8
	1,01

	11100
	Сплошной
	GN 1/1
	530х325х100
	13,7
	1,13

	11150
	Сплошной
	GN 1/1
	530х325х150
	20,0
	1,55

	11200
	Сплошной
	GN 1/1
	530х325х200
	27,8
	1,80

	TG12020
	Сплошной
	GN 1/2
	325х265х20
	1,2
	0,46

	TG12040
	Сплошной
	GN 1/2
	325х265х40
	2,5
	0,47

	12065
	Сплошной
	GN 1/2
	325х265х65
	4,0
	0,50

	12100
	Сплошной
	GN 1/2
	325х265х100
	6,0
	0,61

	12150
	Сплошной
	GN 1/2
	325х265х150
	9,2
	0,90

	12200
	Сплошной
	GN 1/2
	325х265х200
	12,0
	1,08

	TG13020
	Сплошной
	GN 1/3
	325х176х20
	0,8
	0,32

	TG13040
	Сплошной
	GN 1/3
	325х176х40
	1,6
	0,33

	13065
	Сплошной
	GN 1/3
	325х176х65
	2,4
	0,37

	13100
	Сплошной
	GN 1/3
	325х176х100
	3,5
	0,47

	13150
	Сплошной
	GN 1/3
	325х176х150
	5,4
	0,64

	13200
	Сплошной
	GN 1/3
	325х176х200
	7,2
	0,78

	TG14020
	Сплошной
	GN 1/4
	265х162х20
	0,6
	0,19

	TG14040
	Сплошной
	GN 1/4
	265х162х40
	1,1
	0,23

	14065
	Сплошной
	GN 1/4
	265х162х65
	1,7
	0,30

	14100
	Сплошной
	GN 1/4
	265х162х100
	2,5
	0,37

	14150
	Сплошной
	GN 1/4
	265х162х150
	3,8
	0,57

	14200
	Сплошной
	GN 1/4
	265х162х200
	4,8
	0,64

	16065
	Сплошной
	GN 1/6
	176х162х65
	1,0
	0,21

	16100
	Сплошной
	GN 1/6
	176х162х100
	1,5
	0,26

	16150
	Сплошной
	GN 1/6
	176х162х150
	2,3
	0,39

	16200
	Сплошной
	GN 1/6
	176х162х200
	3,2
	0,49

	19065
	Сплошной
	GN 1/9
	176х108х65
	0,6
	0,18

	19100
	Сплошной
	GN 1/9
	176х108х100
	1,0
	0,25

	TG23020
	Сплошной
	GN 2/3
	354х325х20
	
	0,54

	TG23040
	Сплошной
	GN 2/3
	354х325х40
	
	0,65

	23065
	Сплошной
	GN 2/3
	354х325х65
	5,8
	0,67

	23100
	Сплошной
	GN 2/3
	354х325х100
	9,0
	0,75

	23150
	Сплошной
	GN 2/3
	354х325х150
	13,0
	1,03

	TG21020
	Сплошной
	GN 2/1
	650х530х20
	
	2,12

	TG21040
	Сплошной
	GN 2/1
	650х530х40
	
	2,22

	21065
	Сплошной
	GN 2/1
	650х530х65
	19,0
	2,32

	21100
	Сплошной
	GN 2/1
	650х530х100
	29,0
	2,70

	21150
	Сплошной
	GN 2/1
	650х530х150
	43,0
	4,05

	21200
	Сплошной
	GN 2/1
	650х530х200
	58,0
	5,40

	FF11020
	Перфорированный
	GN 1/1
	530х325х20
	3,0
	0,88

	FF11040
	Перфорированный
	GN 1/1
	530х325х40
	5,8
	0,92

	FF11065
	Перфорированный
	GN 1/1
	530х325х65
	8,8
	1,01

	FT11100
	Перфорированный
	GN 1/1
	530х325х100
	13,7
	1,13

	FT11150
	Перфорированный
	GN 1/1
	530х325х150
	20,0
	1,55

	FT11200
	Перфорированный
	GN 1/1
	530х325х200
	27,8
	1,80

	FF12065
	Перфорированный
	GN 1/2
	325х265х65
	4,0
	0,5

	FT12100
	Перфорированный
	GN 1/2
	325х265х100
	6,0
	0,61

	FT12150
	Перфорированный
	GN 1/2
	325х265х150
	9,2
	0,90

	C11
	Крышка
	GN 1/1
	530х325
	-
	0,96

	C12
	Крышка
	GN 1/2
	325х265
	-
	0,48

	C13
	Крышка
	GN 1/3
	325х176
	-
	0,32

	C14
	Крышка
	GN 1/4
	265х162
	-
	0,24

	C16
	Крышка
	GN 1/6
	176х162
	-
	0,17

	C19
	Крышка
	GN 1/9
	176х108
	-
	0,11

	C23
	Крышка
	GN 2/3
	354х325
	-
	0,64

	C21
	Крышка
	GN 2/1
	650х530
	-
	2,77

	ADP-12
	Адаптер
	-
	325
	-
	0,08

	ADP-21
	Адаптер
	-
	530
	-
	0,16


УСТРОЙСТВО ОБОРУДОВАНИЯ

Оборудование представляет собой цельнотянутые емкости: сплошные, с перфорированным дном (FF), с перфорированным дном и стенками (FT), с бортом по периметру, выполненные из нержавеющей стали AISI 202. Оборудование имеет стандартные типоразмеры, дробные или кратные GN 1/1 (530х325 мм), и стандартную глубину 20, 40, 65, 100, 150 и 200 мм. Дополнительно может быть укомплектовано штампованными крышками с приваренной ручкой и адаптерами из нержавеющей стали AISI 201 для установки в холодильные и тепловые ванны.
ОБСЛУЖИВАНИЕ И УХОД

На поверхности оборудования не следует допускать вмятины, забоины, разрывы, трещины.

Не допускается использовать для очистки оборудования абразивные материалы, колющие и режущие предметы, металлические губки и агрессивные чистящие средства.

Оборудование следует по мере необходимости протирать влажной губкой или тканью, смоченной теплым мыльным раствором, затем тщательно удалять остатки раствора чистой влажной губкой и вытирать насухо.

Допускается мыть оборудование в посудомоечной машине.

ХРАНЕНИЕ

Оборудование следует хранить в помещении при температуре от +1оС до +35оС и относительной влажности не более 80%.
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